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Calle 148 No 17-15 Tel.:4661540 4661539 cel.: 3028475081 - 3107675876 

tecnica@labcalidadindustrial.com calidadindustrial03@yahoo.com 
www.labcalidadindustrial.com  

Bogotá, D.C. Colombia 
INFORMACION CONFIDENCIAL Y SECRETA, LAS PERSONAS QUE LA RECIBEN SON RESPONSABLES POR SU SEGURIDAD Y 

USO INDEBIDO 

 

EMPRESA: GRUPO INDUSTRIAL Y EMPRESARIAL DE SERVICIOS Y 

SUMINISTROS / GRUPO GIESS 

FECHA TOMA DE MUESTRA: 

2024-09-18 

DIRECCIÓN TOMA DE MUESTRA: Av. Caracas #No. 13-80 FECHA DE ANÁLISIS:  

2024-09-18 TELEFONO: 3102548803 

CONTACTO Ing. CARLOS LIGARRETO FECHA ENTREGA DE RESULTADOS:  

2024-09-25 

CORREO ELECTRONICO CONTACTO: calidad@grupogiess.co 

 

MUESTREO REALIZADO POR:  

CALIDAD INDUSTRIAL SAS 

 

INFORME No. 074434 

 

MUESTRA 
LUGAR TOMA 

DE MUESTRA 

ANÁLISIS 
MICROBIOLÓGICOS 

TÉCNICA METODO RESULTADOS 

NORMA 

Rs. 1407/2022 

n c m M 

ENSALADA 

(Pepino, cebolla, 

tomate, lechuga) 

 

300G 

 

LOTE 

1809 

 

FECHA DE 

PRODUCCION 

18/09/2024 

 

FECHA DE 

VENCIMIENTO 

18/09/2024 

COCINA  

E. coli TECNICA 

RAPIDA 

PETRIFILM  

AOAC 

991.14 

< 10 UFC / g 5 1 10  UFC/g 102 UFC/g 

Salmonella spp. A / P AOAC 

OMA 

2013.09 

AUSENTE / 25 g 5 0 AUSENTE / 25g  

Listeria 

monocytogenes  

A / P AOAC 

OMA 

2014.07 

AUSENTE / 25 g 5 0 AUSENTE / 25g - 

Método de muestreo: Simple.  

UFC/g: Unidad Formadora de Colonia sobre gramo            RSP: Recuento Siembra en Profundidad        RSS: Recuento Siembra en Superficie                                                            

MNPC: Muy Numeroso Para Contar                                         A/P: Ausencia / Presencia                               NMP: Numero Más probable  

 

 

 

RESULTADOS VALIDOS ÚNICAMENTE SOBRE LAS MUESTRAS ANALIZADAS.  SE PROHÍBE LA REPRODUCCIÓN PARCIAL O 

TOTAL DEL INFORME SIN PREVIA AUTORIZACIÓN DEL LABORATORIO.  

 

CONCEPTO MICROBIOLÓGICO: CUMPLE CON LA RESOLUCIÓN 1407 DE 2022 NUMERAL 5.10. FRUTAS Y 

HORTALIZAS (SE INCLUYEN HONGOS Y SETAS, RAÍCES Y TUBÉRCULOS, BULBOS O RIZOMAS, LEGUMBRES O 

LEGUMINOSAS Y ALOE VERA), ALGAS MARINAS, SEMILLAS; FRESCAS, PELADAS Y/O CORTADAS. 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
LUISA FERNANDA PEREZ PARRA                  
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